
Pulled Pork Sandwich  12.2
gezupfte Schweineschulter (10h smoked) |  
Brioche Brot | Apfel | Coleslaw | Oskars BBQ Sauce |  
Chimichurri | hausgemachter Ketchup | Mayo A,B,H,W,1,8,13

Smoked Chicken Sandwich  12.9
hausmariniertes & gesmoketes Hähnchenbrustfilet | 
Brioche Brot | Tomatensalsa | Cheddar |  
hausgemachter Ketchup | Mayo A,B,H,W,1,8,13

Brisket Beef Sandwich  12.9
Beef (12h smoked) | Brioche Brot |  
Balsamico-Zwiebeln | Cheddar | Coleslaw |  
hausgemachter Ketchup | Mayo A,B,H,W,1,8

Sandwich „Aphrodite“ VEGI 12.9
geräucherter Feta | Brioche Brot |  
Karotten-Ingwer-Salat | Gurke | Feldsalat |  
Orangen-Vinaigrette | hausgemachte Sour Cream 
A,B,G,H,L,X,7,8,9

Ziegenpeter Sandwich VEGI 12.9
gratinierter Ziegenkäse | Brioche Brot |  
Rucola | Gurke | Tomate | Honig-Senf-Sauce A,B,H,L,1

Steakhouse o. Süßkartoffel Fries +5.5 (Schranke inkl.)
Dips: Sour Cream L | Vegane Mayo | Wasabi Mayo H,V,2 |

Aioli +2.2

Dürfen es noch 
Fries dazu sein?

Oskars Starter kl. 11.7
Marinierter Feta | Serrano Schinken | Kapern | gr. 15
schwarze & grüne Oliven | hausgemachte Aioli | Brot
1,2,3,8,13,G,L

Antipasti-Platte VEGI  kl. 10.6
Paprika | Zucchini | Balsamico-Pilze |  gr. 13.9 
Aubergine | Brot  3,1,A,B

Bruschetta 8.9
4 Stück | Tomaten | Zwiebel | Parmesan | Petersilie |  
geröstetes Knoblauch-Brot A,B

Oliven & Brot 6.9
eingelegte grüne & schwarze Oliven | Brot | Aioli 1,8,A,B,H,L

Nachos 6.9
Tortilla-Chips | hausgem. Käsesoße & Tomatensalsa 4,M,U

GRÜNES  
Salat Ziegenpeter  18.8
knackiger Blattsalat | Gurke | Paprika | 
Kirschtomaten | Balsamico-Birne | 
gratinierter Ziegenkäse | Holunder-Dressing L 

Oskars Ceasar Salad 19.9
knackiger Blattsalat | hausmariniertes & gesmoketes 
Hähnchenbrustfilet | Parmesan | Croûtons | 
Ceasar Dressing A,B,H,L,V,X,2

Grüner Oskar 12.8
knackiger Blattsalat | Tomate | Gurke | Paprika 
// wahlweise mit: 
pulled Pork | Brisket Beef | smoked Chicken  5.0 
// wähle dazu: 
Honig-Senf-Dressing 4 | Holunder-Dressing 1,4,12 

gemischter Brotkorb zum Salat A,B 2.8
Unser frisches Brot kommt direkt von der Traditions-Bäckerei Perduß.

STARTER



LONGDRINKS
Absolut Vodka + Saft, Limos 1,3,10,A 8

Absolut Vodka + Red Bull, Mate  A,9 8.5

Havana 3Y + Kola 1,3,7,9 8

Cuba Libre 1,3,7,9   8.5
Havana 3y + Kola + Limette                       

Vodka Soda A  8.5 
Absolut Vodka + Soda + Limettensaft

COCKTAILS
Sours 8.0
Gin (auch alk.frei), Whiskey A, Vodka o. Aperol 1,10,13 | 
Zucker | Zitronensaft

Basil o. Mint Smash. 8.5
Gin (auch alk.frei), Whiskey A, Vodka | Zucker | 
Zitronensaft

Cosmopolitan 1,3 8.5  
Vodka | Orangenlikör | Limette | Cranberrysaft

Mai Tai 1,3 9.5
Rum 3y & 7y | Orangenlikör | Mandel | Limette | 
Ananas | Orange

Mules 1,3 8.5
Vodka, Tequila, Leipziger Allasch o. Gin |  
Schweppes Ginger Beer | Limette | Gurke

Dark & Stormy 1,3 8.5 
Rum 7y | Limette | Schweppes Ginger Beer 

Espresso Martini 1 9.5
Vodka | Kahlua | Espresso

Gin Basil Highball 8.5
Gin | Zucker | Zitrone | Soda | Basilikum

WHISKEY  4cl

Dalwhinnie 6.0
Highland Single Malt | 15y | sanft, cremig. weich.        

Roe&Co 5.5
Irish Whiskey | cremig. leicht. würzig.                             

Lagavulin 11.0 
Islay Single Malt | 16y| rauchig. torfig.                                         

Bulleit Bourbon  5.0

RUM 4cl

Havana 3y  4.5
Havana 7y 5.5
Ron Zacapa 23y 9.0
A.H. Riise Non Plus Ultra 25y.  11.0

TEQUILA 4cl

Olmeca Blanco | Reposado  4.0

DIGESTIFS UND SCHNAPPIS 0.4 l

Bailey ś L 4.0
Frangelico  4.0
Mexikaner 4.0
Gisela 3.0
Jägermeister  4.0
Kirsch 2.5
Pfeffi 2.5
Ouzo 4.0
Ramazotti 3.0
Sambuca 3.0
Leipziger Allasch 3.0
Absolut Vodka     4.5

Obstler Fassbind: 5.5
Vielle Fanboise – alte Himbeere
Vielle Poire – alte Birne
Vielle Prune – alte Pflaume



OSKARS BURGER   
Steakhouse o. Süßkartoffel Fries +5.5 (Schranke inkl.)

Classic Beef Burger VEGAN mögl. 15.0
Beef | Oskars BBQ Sauce | knackiger Blattsalat | Tomate |  Zwiebel |  
Gewürzgurke | hausgem. Burger Sauce | Mayo | Classic Bun A,B,H,W,1,8

Smoked Chicken Burger VEGAN mögl. 17.7
Hähnchenbrustfilet gesmoked | Tomatensalsa | Zwiebeln | Gewürzgurke | 
Cheddar | knackiger Blattsalat | Tomate | Mayo | Classic Bun A,B,H,L,W,1,3,8

Scharfer Oskar VEGAN mögl. 18.8
Beef | Cheddar | Jalapeño-Mayonnaise | Gewürzgurken Relish |  
knackiger Blattsalat | Tomate | hausgemachter Ketchup | Classic Bun A,B,H,L,W,1,3,8

Pulled Pork Burger 16.6
gezupfte Schweineschulter (10h smoked) | knackiger Blattsalat | 
Gewürzgurken | Tomate | Chimichurri | Oskars BBQ Sauce | Mayo |  
hausgem. Burger Sauce | Black Bun A,B,H,W,1,8

Holzfäller Burger VEGAN mögl. 21.0
Beef | knackiger Blattsalat | Gewürzgurke | Tomate |  
Röstzwiebeln | Gouda & Cheddar | hausgem. Burger Sauce |  
Oskars BBQ Sauce | Mayo | Vollkorn Bun A,B,L,M,V,H

Rote Beete Burger VEGI 15.0
Rote Beete-Kartoffel-Petersilie-Patty | Feldsalat | Gewürzgurke |  
geräucherter Feta | Sour Cream | Vollkorn Bun A,B,W,X,2,7,9

Auf Wunsch auch VEGAN mit Seitan Patty, veganer Sauce und Bun
oder VEGI mit Rote Beete-Kartoffel-Petersilie-Patty

Wir sind bemüht unsere Beef Pattys medium zu servieren. 
Wenn Du einen anderen Wunsch hast, 

dann teile es gern unserem Service mit.

Darf es noch was 
drauf sein?

Bacon +2 | Cheddar L +2 | Ziegenkäse L +2.4

BIERwoch 
Jeden Mittwoch 

gibt’s ein kleines 
Bier zum Burger



WEISSWEIN 

Chapeau Blanc (Rheinhessen | Trocken)        0.2 l  4.5     0.5 l   9.9
Scheurebe Cuveé Julia Schittler Zornheim X   Fl. 14.9
 …WEINSCHORLE                                    0.2 l   4.0     0.5 l   9.4

Grauburgunder „Löß“ (Pfalz | Trocken)           0.2 l    5.2     0.5 l   12.0
Villa Hochdoerffer X                                                                   Fl. 17.9

Peth-Wetz  (Rheinhessen | Trocken)           0.2 l   6.2     0.5 l 12.5 
Sauvignon Blanc Bermersheim X  Fl. 18.9

ROSÈWEIN

Canyon Road Zinfandel (Halbtrocken)        0.2 l 4.5 0.5 l   9.9 
California Rosé Wein X Fl. 14.9                                 
  

Lila Wolken (Pfalz | Trocken)                         0.2 l 5.4 0.5 l  12.2 
Villa Hochdoerffer X                                                                   Fl. 18.1

ROTWEIN
Merlot (Italien | Trocken)                   0.2 l   4.5     0.5 l   9.9 
Refosco IGT BIO Montalbano X                             Fl. 14.9

Carlone (Italien | Trocken)                     0.2 l 9.2  0.5 l 19.0
Primitivo DOP | Manduria X                                                 Fl. 28.7

Portillo (Argentinien | Trocken)    0.2 l 6.9  0.5 l 16.0
Malbec | Mendoza X       Fl. 24.1

SEKT | PROSECCO
Bernard Massard trocken 1,X 0.1 l 4.2
… auf Eis 0.2 l 6.2
Prosecco Serena Treviso 1,X 0.1 l 4.2
… auf Eis 0.2 l 6.2

Flasche jeweils 0,75l 23.0

GIN & TONIC 4cl

Beefeater (ENGLAND) 6

Botanist (SCHOTTLAND) 7.5

Hendrick’s Gin (SCHOTTLAND) 7.0

Monkey 47 (SCHWARZWALD) 8.5

Long Horn Lipsky Gin (LEIPZIG) GUTES AUS LEIPZIG 7.0

alkoholfreier Gin 5.0

Alle Gins auch als Longdrink:
+ Schweppes Tonic Water +2.0
+ Schweppes Dry Tonic Water +2.0
+ Schweppes Wild Berry +2.0

APERITIFS
Berry Oskar 1,3 7.9
Lillet Blanc | Schweppes Wild Berry | Beeren
// alkoholfrei: mit Martini Floreale

Aperol Spritz X,1,10,13 7.9
Aperol | Orange | Secco | Soda
// alkoholfrei: mit Martini Vibrante & Tonic

Belsazar Rosé & Tonic 3,10 7.9
Belsazar Vermouth Rosé | Schweppes Tonic | Orange  

Pimm’s Cup 1,3,10 7.9
Pimm’s | Schweppes Ginger Ale | Gurke | Minze | Zitrone

Limoncello Spritz 1 7.9
Limoncello | Secco | Soda | Minze                        

Sarti Lemon Spritz 1,2,11 7.9
Sarti Rosa | Schweppes Bitter Lemon | Limette

White Peach Lillet 1,3 7.9
Lillet Blanc | Schweppes White Peach | Zitrone      
// alkoholfrei: mit Martini Floreale

Negroni 1 9.0
Tanqueray Gin | Campari | Belsazar Vermouth Red        



Steakhouse o. Süßkartoffel Fries inkl.

Pulled Pork Plate 21.2
gezupfte Schweineschulter (10h smoked) | Apfel |  
Coleslaw | Oskars hausgemachte BBQ Sauce | Chimichurri | 
Salatbouquet H,W,V,1,8,13

Smoked Beef Plate 22.2
Beef (12h smoked) | Balsamico-Zwiebeln | 
Coleslaw | Oskars hausgemachte BBQ Sauce |  
Salatbouquet H,W,1,8

Smoked Ribs Plate 22.2
Schweinerippchen (8h Smoked) | hausgem. Rub |  
Coleslaw | Oskars BBQ hausgemachte BBQ Sauce | 
Salatbouquet H,W,V,1,3,8

„No Meat“ Plate VEGI 21.7
Rote Beete Bratling | Seitan | geräucherter Feta &  
Sommer- Gemüse | Karotten-Ingwer Salat |  
hausgemachte Sour Cream | Salatbouquet A,B,H,L,W,X,2,7,8,9

Jägermeister Plate 27.7
Brisket Beef | Pulled Pork | Ribs | Balsamico-Zwiebeln | 
Coleslaw | Oskars hausgemachte BBQ Sauce | Salatbouquet H,W,1,8,13

// dazu gibt’s: Jägermeister Shot

wahlweise zu den Plates:

Steakhouse o. Süßkartoffel Fries inklusive 
Potato Mash X,L,W  +2.8

Dips: Sour Cream L | Vegane Mayo H,1 | 
Wasabi Mayo H,V,2 | Schranke X,2 +1.7

Aioli H,1 +2.2

Inhaltsstoffe
(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (3) mit Antioxidationsmittel (4) mit Ge-

schmacksverstärker (5) geschwefelt (7) mit Phosphat (8) Milchweiß (9) koffeinhaltig (10) 
chininhaltig (11) mit Süßungsmittel (12) enthält eine Phenylalaninquelle (13) gewachst (A) 

Weizen (B) Roggen (C) Gerste (D) Hafer (E) Dinkel (G) Krebstiere (H) Eier (I) Fisch (J) Erdnüsse 
(K) Sojabohnen (L) Milch -& Milchprodukte (M) Schalenfrüchte (U) Sellerie (V) Senf (W) 

Sesamsamen (X) Schwefeldioxid & Sulfite (Y) Lupinen 

DESSERTS
Cheesecake 7.7    
Caramel-Rauch-Sauce | Früchte A,B,H,L                                                                                  

Schokoladentarte 7.7
Caramel-Rauch-Sauce | Früchte A,B,H,L                                                                                  

Zu unserm Dessert reichen wir Eis aus der Eisbrennerei (Karl-Liebknecht-Str. 97).

WLAN: OSKAR Gast
Passwort: absteigen

PLATES

Du kannst unsere Location 
auch für dein nächstes Event mieten 

Hochzeiten, Firmenfeiern, Geburtstage etc.  
sprich dafür  gerne unser Servicepersonal an



GETRÄNKE
Vöslauer Wasser 0.25 l 3.1 0.75 l 8
mit | ohne

Säfte (Niehoffs Vaihinger) 0.2 l 3.1 0.4 l 6.2
Ananas 3 | Apfel (naturtrüb) | Orange | 
Alle Säfte auch als Schorle.

Nektar (Niehoffs Vaihinger) 0.2 l 3.1 0.4 l 6.2
Banane 3 | Cranberry 3 | Johannisbeere 3 |  
Kirsch 3 | Mango | Maracuja 3 | Rhabarber

Vita Cola Pur 1,3,7,9 0.2 l 2.9 0.4 l 5.5
Vita Zitrone 3 0.2 l 2.9 0.4 l 5.5

Fritz Kola 0.2 l 3.5
Fritz Kola Superzero 0.2 l 3.5
Fritz Orange 0.2 l 3.5
Fritz Mischmasch 0.2 l 3.5
Fritz Apfel-Kirsch-Holunder 0.2 l 3.5

Club Mate 0.33 l 4
Mötts Limonade GUTES AUS LEIPZIG 0.33 l 4

Schweppes Ginger Ale 1,3 0.2 l 2.9 0.4 l 5.5
Schweppes Tonic Water 1,10 0.2 l 2.9 0.4 l 5.5
Schweppes Ginger Beer 1,3 0.2 l 2.9 0.4 l 5.5
Schweppes Wild Berry 1,3  0.2 l 2.9 0.4 l 5.5
Schweppes Bitter Lemon 1,3 0.2 l 2.9 0.4 l 5.5
Schweppes White Peach 1,3 0.2 l 2.9 0.4 l 5.5

Red Bull 1,9 0.25 l 4.5
Red Bull Sugarfree 1,9 0.25 l 4.5

BIER
Krombacher Pils vom Fass C 0.3 l 4
... auch mit Zitrone oder Cola 1,3,7,9 0.5 l 5.2
Krombacher Weizen C  0.5 l 5.2
Krombacher Weizen alkoholfrei 0.5 l 5.2
Krombacher alkoholfrei 0.33 l 3.9
Starnberger hell 0.5 l 5.2
Carlsberg 0.33 l 4.1
Gösser Natur Radler 0.33 l 4.1
Maisel & Friends - Pale Ale 0.33 l 4.9

KAFFEE 
VON LAVAZZA (BIO)

Espresso 9 2.5
Doppelt 9 4.1
Kaffee 9 3.0
Cappuccino 9 4.0
Milchkaffee L,9 4.0 
Latte Macchiato L,9 4.5

Auf Wunsch auch mit Haferdrink. D

HAUSGEMACHTE 
LIMONADEN 0.4 l

Johannis Brause 1,3 6.4
Ingwer | Johannisbeere | Zitrone | Minze

Green Cucumber 6.4
Apfel | Gurke | Zitrone | Minze 

Sparkling Maracuja 1,3 6.4
Hauch von Ingwer | Maracuja | Zitrone | Minze 

Mango-Minz Limonade 6.4
Mango | Limette | Minze 

Alle Limonaden auch mit: WODKA oder GIN 4 cl +4.0


